MENU DE LA SEMATNE::x

du lundi 06 au dimanche 12 décembre

Potage Crécy

Champignons a la creme
Haricots verts en salade

Bio

% Lasagne

Carottes béchamel
Blé Bio

CroUte noire
Camembert
Yaourt nature

Fruits de saison Bio
Liégeois a la vanille

Local
Spécialité du chef

/A Péche responsable

”

o Carotte et céleri local
rapés
(Eufs durs mimosa
Frisée

Brocolis
Riz jaune

Yaourt nature
Mimolette
Tomme grise

Fruits de saison Bio

oppltable.elior.com

Toast chévre chaud
Salade de blé

Salade verte aux fines
herbes

Farfalle
Haricots verts

Brie
© Cantal

Yaourt nature

Ananas

Mini-choux & la vanille et % Creme brllée

chocolat
Compote de pommes

1}' Origine France

s ' - .
@; Appellation d'Origine Controlée

Marqueur culinaire

Fruits de saison Bio

Céleri rémoulade
Betterave a I'échalote
Terrine de légumes

.’“ Saumonette sauce

nantaise

'ﬂ, Blanquette de veau

Flageolets a la tomate

Poélée de legumes
champétre

Blchette mi-chévre
Yaourt nature Bio

Fruits de saison Bio
Clafoutis poires

Salade de fruits a la
grenadine

‘ an r Cinna

Friand au fromage
Mache et croGtons

Potage poireaux
pommes de terre

Escalope de dinde
marinée

Carottes ¢ la ciboulette
Pommes frites

Fromage blanc
Yaourt nature Bio
Edam

Fruits de saison Bio

Panna cotta au fromage
blanc et caramel



