
LUNDI 02 JUIN MARDI 03 JUIN MERCREDI 04 JUIN JEUDI 05 JUIN VENDREDI 06 JUIN 

Pomme de terre sauce tartare Chou-fleur crus émincés Tomate mozzarella Pomme céleri sauce yaourt Œufs durs mimosa

Duo de saucissons Salade verte mimolette Mousse petits pois menthe Mortadelle Friand fromage

Nugget filet poulet Boulettes de bœuf au curry Risotto de volaille Cheeseburger Chili végétarien

Saumonette sauce citron Saumonette sauce citron Colin sauce vierge Quiche dorade aux pommes de terre Tarte d'endives

Galette chèvre épinards
Bolognaise végétarienne aux 

champignons
Tartine aux fromages Lasagne de courgettes

JOUR  VEGETARIEN 

Boulgour pilaf Coquillette semi complete bio Gratin de Crozets Frites Riz
Repas à Thème

Chou romanesco Blettes au jus Purée de carottes Piperade Haricots verts

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Chou à la crème Roulé au chocolat Beignet pomme Moelleux caramel beurre salé Mousse chocolat au lait

Compote pommes framboise Salade de fruits épices et caramel Ile flottante Riz au lait fruits rouges Ananas

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

  MENU DU 2  AU 06 JUIN 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 02 JUIN MARDI 03 JUIN MERCREDI 04 JUIN JEUDI 05 JUIN VENDREDI 06 JUIN 

Pomme de terre sauce tartare Chou-fleur crus émincés Pomme céleri sauce yaourt Œufs durs mimosa

Jour VEGETARIEN 

Boulgour pilaf Coquillette semi complete bio Frites Riz
           viande de porc 
d'origine   française

Chou romanesco Blettes au jus Piperade Haricots verts

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

Boulettes de bœuf au curry Cheeseburger

Corbeille de fruits Mousse chocolat au laitSalade de fruits épices et caramelChou à la crème

Fromages et laitages

Dessert

 MENU DU 2  AU 06 JUIN2025                                                                                                                                                                   
Maternelle

Plats principaux

Légumes

Friand fromage
Nugget filet poulet

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


