
LUNDI 5 MAI MARDI 6 MAI MERCREDI 7 MAI JEUDI 8 MAI VENDREDI 8 MAI

Carottes râpées Bio vinaigrette du 
terroir

Tomate mozzarella Betterave vinaigrette agrumes Salade verte mimosa

Radis beurre Lentilles aux poivrons Toast avocat Chou rouge concombre  vinaigrette thai

Sauté de porc sauce moutarde Nuggets de blé Courgettes farcies Poulet sauce champignons

Colin sauce crème Chou fleur et œufs brouille Coquille de poisson Blanquette de colin 

Tajine de légumes aux épices 
Tarte  petit pois et asperges blanches Flans aux œufs et l'ail crème de roquette

JOUR  VEGETARIEN 

Duo blé et lentilles Pâtes Riz Semoule Repas à Thème

Légumes d'exotique Duo Haricots Carottes Legumes couscous

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Buffet de lactés Beignet abricot Caké à l'orange Flan chocolat 

Mousse saveur crème brulée Compote pommes fraise au granola Riz au lait Fromage blanc flocon d'avoine miel

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

  MENU DU 5  AU 9 MAI 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 5 MAI MARDI 6 MAI MERCREDI 7 MAI JEUDI 8 MAI VENDREDI 8 MAI

Jour VEGETARIEN 

Duo blé et lentilles Pâtes Semoule 
           viande de porc 
d'origine   française

Légumes d'exotique Duo Haricots Legumes couscous

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

Corbeille de fruitsCompote pommes fraise au granola Mousse saveur crème brulée 

 MENU DU 5  AU 9 MAI 2025                                                                                                                                                                   
Maternelle

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Filet de poisson meunières

Dessert

Carottes râpées Bio vinaigrette du 
terroir

Tomate mozzarella Salade verte mimosa

Nugget de ble
                                                                      

Poulet sauce champignons

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


