
LUNDI 19 MAI MARDI 20 MAI MERCREDI 21 MAI JEUDI 22 MAI VENDREDI 23 MAI

Salade verte aux croûtons Salade brie raisins Brick aux mimolettes Concombre yaourt ciboulette Haricots verts à l’échalote

 Quiche lorraine/Crêpes Cake olive mozzarella Râpé de courgettes citron basilic Salade radis Betterave vinaigrette

Chili con carne et  Riz Saucisse de Toulouse/Fumé Hot-dog Pizza au fromage Cordon bleu

Colin sauce tomate Poisson du jour sauce crème Merlu sauce leche de tigre Bolognaise aux légumes Saumonette

Flan de légumes Tarte  d'artichaut Tarte aux fromages Curry d'épinards et haricot

JOUR  VEGETARIEN 

Purée Lentilles Pomme de terre aux épicés Farfalle Blé Repas à Thème

Chou Braisées Carottes au citron Mélange de légumes et haricot plat Gratin de poireaux Aubergines 

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Chou sauce caramel Crème ou liegeois chocolat bio Feuillete ananas Gâteau bananes Dessert lactes

Yaourt au miel Compote pomme fraise Panan cotta Crème pralinée Pomme au four 

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

  MENU DU 19  AU 23 MAI 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 19 MAI MARDI 20 MAI MERCREDI 21 MAI JEUDI 22 MAI VENDREDI 23 MAI

Jour VEGETARIEN 

Lentilles Blé 
           viande de porc 
d'origine   française

Carottes au citron Aubergines grillées 

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

Chou Braisées

Gâteau bananes Corbeille de fruitsMousse aux framboisesYaourt au miel

 MENU DU 12  AU 16 MAI 2025                                                                                                                                                                   
Maternelle

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Parmentier de Bœuf

Dessert

Salade verte aux croûtons
                                                       Cake 

olive mozzarella Concombre yaourt ciboulette Haricots verts à l’échalote

Saucisse de Toulouse/Fumé Pizza au fromage Boulette de soja sauce mexicaine

Salade verte et tomate

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


