
LUNDI 26 MAI MARDI 27 MAI MERCREDI 28 MAI JEUDI VENDREDI 

Tomate basilic Terrine aux 3 légumes Croisillon champignons

Assiette Crudité Salade à la pékinoise Taboulé 

Colombo de porc recette de chef Crêpe aux fromages 
Brochette de volaille 

Merlu sauce capres Berkoukes ( tajine avec œuf durs) Filet hoki sauce crevettes

Tarte de tomates balsamique Boulette vegetarien sauce mexicaine

JOUR  VEGETARIEN 

Pomme de terre Semoule Riz Repas à Thème

Méli-mélo caldoche Legumes de couscous Légumes braisée

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Crème dessert Buffet de patisseries  Pommes carmélisées brisure de biscuits 

Fromage blanc à la confiture de 
groseilles

Compote pomme fraise Tapioca mangue coco

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

  MENU DU 26  AU 30 MAI 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 26 MAI MARDI 27 MAI MERCREDI 28 MAI JEUDI VENDREDI 23 MAI

Jour VEGETARIEN 

Pomme de terre Semoule 
           viande de porc 
d'origine   française

Méli-mélo caldoche Legumes de couscous 

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

 MENU DU 12  AU 16 MAI 2025                                                                                                                                                                   
Maternelle

Plats principaux

Légumes

Compote pomme fraiseCrème dessert 

Fromages et laitages

Colombo de porc recette de chef 

Dessert

Tomate 
                                                        

Terrine aux 3 légumes

                                                     Crêpe 
aux fromages 

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


