
LUNDI 09 JUIN MARDI 10  JUIN MERCREDI 11 JUIN JEUDI  12 JUIN VENDREDI 13 JUIN 

Mini-pizza Radis beurre Melon et pastèque Roulade de volailles

Tartinable tomate Salade club Terrine 3 légumes Gaspacho 

Poivrons farcis
                                                     

Andouillette sauce moutarde à 
l'ancienne

                                                             
Coquillettes Crème de poivrons et tomates

                                                           
Nouilles sautées légumes poulet

Beignet calamar Filet lieu Vol au vent aux champignons et legumes Bouchée marinière

  

Ragout haricots rouge Boulette vegetarien sauce mexicaine Flan de petits et de fèves 

JOUR  VEGETARIEN 

Céreales bio Frites Blé Riz Repas à Thème

Carottes Courgettes Navets Légumes braisée

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Buffet de patisseries  Crumble pommes poires Cake au chocolat Liégeois vanille

Fromage blanc avoine grenade Crème noix coco Compote pommes pêches Pêche au sirop 

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

  MENU DU 09  AU 13 JUIN 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 09 JUIN MARDI 10  JUIN MERCREDI 11 JUIN JEUDI  12 JUIN VENDREDI 13 JUIN 

Jour VEGETARIEN 

Salade verte                               Ble Riz 
           viande de porc 
d'origine   française

                            Navets Légumes braisée

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

Gaspacho 

                                                     Pizza 
au fromages

Boulette de légumes 

Cake au chocolat Pêche au sirop Fruits de saison 

Fromages et laitages

Dessert

 MENU DU 12  AU 16 MAI 2025                                                                                                                                                                   
Maternelle

Plats principaux

Légumes

Filet meunière 

                                                        
Tartinable tomate

Melon et pastèque 

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


