
LUNDI 16 JUIN MARDI 17  JUIN MERCREDI 18 JUIN JEUDI  19 JUIN VENDREDI 20 JUIN 

Salade de maïs Melon Tomate vinaigrette Concombre yaourt ciboulette Pastèque

 Taboulé boulgour  Ice berg aux croutons Salade verte mimolette Rémoulade de céleri Houmous facon libanaise

Gnocchis crème épinard parmesan Tajine de  boulette de bœuf  Gesiers a la portugaise Merguez                                                            Nuggets de volaille 

Crumble salé œuf durs
Filet de merlu roti Filet de poisson pané Berkoukech  de poisson Parmentier de poisson 

  

Champigons gratinéee avec des 
lentilles 

Tartine au bleu,chèvre et emmentale Végétale Blé pleurote courge  Fajitas légumes grillés

JOUR  VEGETARIEN 

Flageolet aux carottes Riz  Purée Patate Douce Semoule Penne Repas à Thème

Méli mélo de légumes Carottes braissées Chou fleurs Epinards à la crème Brocolis 

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Roulé crème de framboises Fromage blanc aux fruits Tarte aux fruits rouges Halwa Indienne Gaufre chocolat 

Compote du jour Pomme caramélisées Crème de Ananas Lassi banane 

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

  MENU DU 16 AU 20 JUIN 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 16 JUIN MARDI 17  JUIN MERCREDI 18 JUIN JEUDI  19 JUIN VENDREDI 20 JUIN 

Jour VEGETARIEN 

Riz Semoule Penne 
           viande de porc 
d'origine   française

Carottes braissées Epinards à la crème Brocolis 

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

Salade de maïs Melon Rémoulade de céleri

Méli mélo de légumes 

Crème dessert au chocolat 

Fromages et laitages

Dessert

 MENU DU 16  AU 20 MAI 2025                                                                                                                                                                   
Maternelle

Plats principaux

Légumes

Nuggets de volaille Gnocchis sauce crème

Pastèque

Tajine de  boulette de bœuf  Merguez    

Ananas Gaufre chocolat Fruits de saison 

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


