
LUNDI 23 JUIN MARDI 24  JUIN MERCREDI 25 JUIN JEUDI  26 JUIN VENDREDI 27 JUIN 

Concombre mais Assiettes de charcuterie Celéri Duo de Pastèque et melon

Tomates olives Salade de chou Œufs durs mayonnaise au paprika Betteraves

Tripes à la mode de Caen Chili con carne Escalope de volaille Stick mozzarella pané                                               Raviolis bœuf 

Fish pané Blaff de poisson Merlu Nouilles sautée  à la chinoise Queue de lotte

Courgettes farcies végétariennes Quiche aux fromages Risotto poireaux Galettes végétariennes 

JOUR  VEGETARIEN 

Boulgour Riz Bio Gratin de Pates Pomme de terre Façon amercaine Semoule Repas à Thème

Macédoine de légumes Poêlee de céleri Méli melo de légumes Legumes de couscous

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages viande de veau                  
d'origine française

Crème noissette ou chocolat Cone glace vanille choclat Baba sirop de fraise Flan chocolat 

Compote du jour Mousse de jour Salade de fruits Smoothie fruits rouges

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Buffet de dessert 

Dessert

  MENU DU 23 AU 27 JUIN 2025                                                                                                                                                                               
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                     

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

Buffet d'entrée 

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



LUNDI 23 JUIN MARDI 24  JUIN MERCREDI 25 JUIN JEUDI  26 JUIN VENDREDI 27 JUIN 

Jour VEGETARIEN 

Boulgour Riz Bio Pomme de terre Façon amercaine 
           viande de porc 
d'origine   française

Macédoine de légumes Poêlee de céleri Méli melo de légumes

viande de veau                  
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
Repas à Thème

Pain Pain Pain Pain Pain

Salade verte

 MENU DU 16  AU 20 MAI 2025                                                                                                                                                                   
Maternelle

Plats principaux

Légumes

Raviolis bœuf Fish pané

Duo de Pastèque et melon

Chili con carne  Nugget de blé                            

Concombre mais Assiettes de charcuterie Celéri 

Dessert lacté

Fromages et laitages

Dessert

Compote de fraises Flan chocolat Fruits de saison 

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture 
biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

viande de volaille                   
d'origine française


