
Lundi 23 Mars Mardi 24 Mars Mercredi 25 Mars Jeudi 26 Mars Vendredi 27 Mars

JOUR  VEGETARIEN 

Duo lentilles boulgour Semoule Repas à Thème

Choux de Bruxelles  Endives gratinées

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
viande de veau                  

d'origine française

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Betterave vinaigrette

 Corbeille de fruitsEclair chocolatCorbeille de fruits Fromage blanc aux fruits 

Dessert

Légumes

Fromages et laitages

   MENU DU 23 AU 27 MARS 2026                                                                                                                                                                                           
MATERNELLE                                                                                                                                                                   

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Penne sauce tomate végétarienneTarte aux légumes Volaille  pané Ravioli à la volaille 

 Gratin de brocolisPoêlée de légumes 

Concombre à la crème  Melon jaune Salade de mais 

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



Lundi 23 Mars Mardi 24 Mars Mercredi 25 Mars Jeudi 26 Mars Vendredi 27 Mars

Concombre à la crème Salade verte aux croûtons Croisillon emmental Wrap coleslaw Betterave vinaigrette

Carottes râpées vinaigrette du terroir  Pâté de campagne Rémoulade de céleri Salade de mais Haricots verts à l’échalote

 Volaille au citron Foie jeune bovin poivre vert Saucisse à la mexicaine Quiche végétale Gratin de gnocchis à la bolognaise

Filet de colin condiment ananas citron 
vert

Beignets de calamars Blanquette de saumonette Penne sauce tomate végétarienne Brochette de poisson sauce safranée

Méditerranéen végétarien  Végétal haricots cocos curcuma Quinoa betterave et fèves Gratin végétarien aux Légumes  

JOUR  VEGETARIEN 

Duo lentilles boulgour Semoule Frites Purée patates douces pommes de terre Riz pilaf Repas à Thème

Choux de Bruxelles  Endives gratinées Fondue de poireaux Poêlée de légumes Gratin de brocolis

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages  Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
viande de veau                  

d'origine française

Buffet Crème dessert Crêpe chocolat Salade de fruits à la grenadine Fromage blanc aux fruits Flan pâtissier

Compote  bananes Pomme au four Panna cotta sauce chocolat Poire Belle-Hélène Compote de pommes

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

   MENU DU 23 AU 27 MARS 2026                                                                                                                                                                                    
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                 

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :


