
Lundi 13 Avril Mard 14 avril Mercredi 15 Avril Jeudi 16 Avril Vendredi 17 Avril

Salade de tomates cerises Salade verte à la mimolette Tartinable concombre Carottes râpées vinaigrette

JOUR  VEGETARIEN 

Semoule Riz au maïs Blé Repas à Thème

Carottes Haricots verts Ratatouille

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
viande de veau                  

d'origine française

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Légumes

Fromages et laitages

Banane au chocolat Cocktail de fruitsLiégeois vanille  Corbeille de fruits

Dessert

Legumes du jours 

   MENU DU 13 AU 17 AVRIL 2026                                                                                                                                                                                           
MATERNELLE                                                                                                                                                                   

Hors-d'œuvre

Plats principaux

JambonCordon bleuMac and cheese Boulettes au bœuf à l'aigre douce

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



Lundi 13 Avril Mard 14 avril Mercredi 15 Avril Jeudi 16 Avril Vendredi 17 Avril

Chou blanc sauce vinaigrette  Assiette de charcuterie Endives aux croûtons Tartinable concombre Carottes râpées vinaigrette

Betterave et maïs Salade verte à la mimolette Salade de tomates cerises Poireaux vinaigrette Radis beurre

Mac and cheese Cordon bleu
Hachis Parmentier ( purée de patate 

douces)
Coquillettes sauce fromagere au jambon Boulettes au bœuf à l'aigre douce

Tajine végétarien  

Blanquette de saumon Quenelles de brochet Hoki sauce citron Filet de poisson sauce pesto

  

Chili végétarien Patta Gobi Sabzi (sauté de chou et fèves) Curry de pois chiches lait de coco Crêpe champignons

JOUR  VEGETARIEN 

Cereales gourmandes bio Semoule
Pois chiches et pommes de terre  au 

cumin et aux olives
Riz au maïs Blé et carotte Bio Repas à Thème

Légumes couscous Carottes Salade verte Haricots verts Ratatouille

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages  Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
viande de veau                  

d'origine française

Liégeois vanille Roulé chocolat / Cake  Pomme caramel au crumble Crème chocolat Pudding

Crème exotique Fromage frais aux fruits Smoothie glacé Compote pomme framboise Buffet lactés 

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

MENU DU 13 AU 17 AVRIL 2026                                                                                                                                                                                       
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                 

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :


