
Lundi 4 Mai Mard 5 Mai Mercredi 6 Mai Jeudi 7 Mai Vendredi 8 mai

Salade de lentilles Tomate au basilic Salade verte mimosa

JOUR  VEGETARIEN 

Frites Riz Repas à Thème

Carottes au citron et persil Poêlée brocolis choux-fleurs carottes

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
viande de veau                  

d'origine française

Pain 
Pain Pain Pain Pain

   MENU DU 4 AU 8 MAI 2026                                                                                                                                                                                           
MATERNELLE                                                                                                                                                                   

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Râgout de volailleFish burgerPizza au chèvre

Légumes

Fromages et laitages

Fromage blanc compote de pommesCocktail de fruitsCorbeille 

Dessert

Haricots verts

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



Lundi 4 Mai Mard 5 Mai Mercredi 6 Mai Jeudi 7 Mai Vendredi 8 mai

Salade de lentilles Tomate au basilic Betterave vinaigrette agrumes Salade verte mimosa

Radis beurre Céleri vinaigrette Haricots verts à l’échalote Carottes râpées vinaigrette

Pizza au chèvre Boudin blanc Blanquette créole Râgout de volaille 

Oeufs, confit de tomates aux oignons  
(chakchouka)

                                                           Fish 
burger

                                                        
Lasagnes poisson et courgettes

                                                                    
Crêpe saumon épinards

  

Risotto végétarien Clafoutis courgettes, poivrons et 
mozzarella

Végétal fève courgette tomate

JOUR  VEGETARIEN 

Poêlée de pommes de terre Frites Blé pilaf Riz Repas à Thème

Haricots verts Carottes au citron et persil Petits pois Poêlée brocolis choux-fleurs carottes

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages  Assortiment fromages laitages
viande de veau                  

d'origine française

Eclair chocolat Cake à l'orange Beignet pomme Cake poire chocolat

Lassi vanille Semoule au lait Melon jaune Fromage blanc compote de pommes

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

   MENU DU 4 AU 8 MAI 2026                                                                                                                                                                                          
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                 

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :


