
Lundi 18 Mai Mard 19 Mai Mercredi 20 Mai Jeudi 21 Mai Vendredi 22 mai

Carottes râpées vinaigrette Concombre au maïs Céleri rémoulade et œuf dur Haricots verts à l’échalote

JOUR  VEGETARIEN 

Riz Semoule Pommes à la fleur de thym Lentilles Repas à Thème

Piperade Haricots verts Carottes saveur orientale Gratin de légumes provençaux

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
viande de veau                  

d'origine française

Pain 
Pain Pain Pain Pain

   MENU DU 18 AU 22MAI 2026                                                                                                                                                                                           
MATERNELLE                                                                                                                                                                   

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Flan de légumesNuggets de volaille Chili con carne Saucisse de Toulouse

Légumes

Fromages et laitages

Corbeille de fruitsGaufre de liègeCorbeille Liégeois vanille

Dessert

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :



Lundi 18 Mai Mard 19 Mai Mercredi 20 Mai Jeudi 21 Mai Vendredi 22 mai

Carottes râpées vinaigrette Concombre au maïs Boulgour libanais Céleri rémoulade et œuf dur Haricots verts à l’échalote

Crémeux( Croutons , fromage frais , ail 
fines herbes)

Rillettes de saumon Salade verte aux croûtons Salade radis emmental Betteraves vinaigrette

Chili con carne Nuggets de volaille Haut de cuisse de poulet tandoori Farfalle alla peperonata Côte de porc

Papillote de merlu au poireau 

Saumon sauce aux petits légumes Filet de hoki sauce curry Flan de légumes Cabillaud sauce curry

  Frittata épinards chèvre Curry de courgettes,lentilles corail Omelette moutarde et miel Gratin de pâtes à la provencale

JOUR  VEGETARIEN 

Riz Semoule Polenta gratinée Pommes à la fleur de thym Lentilles Repas à Thème

Piperade Haricots verts Courgettes aux herbes Carottes saveur orientale Gratin de légumes provençaux

viande de volaille                   
d'origine française

Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages Assortiment fromages laitages
viande de veau                  

d'origine française

Fromage blanc aux fruits Gaufre de liège Panna cotta sauce caramel Banana Bread au chocolat Liégeois vanille

Purée de pruneaux
Compote pomme fraise au granola 

cacao
Crème brûlée Smoothie ananas Bio Compote de pommes

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Pain 
Pain Pain Pain Pain

Dessert

   MENU DU 18 AU 22MAI 2026                                                                                                                                                                                          
PRIMAIRE/COLLEGE/LYCEE                                                                                                                                                                 

Hors-d'œuvre

Plats principaux

Légumes

Fromages et laitages

viande de porc d'origine 
française

Plat végétarien

Spécialité du chef

Provenance locale

Issu de la pêche 
durable

Légende des menus :

Plan alimentaire :

Race à viande

Viande bovine 
d'origine française

Agriculture biologique

AOC (Appelation 
d'origine contrôlée)

Issus de filières 
éco-responsables

Légende des menus :

Plan alimentaire :


